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BAR & RESTAURANT

ENTREES

EUF, AlOL .50 €
MOZZARELLA Ef TOMATES  6.50 €

A LA PROVENCALE, PISTOU

ASSIETTE DE SAUMON 11.50 ¢

GRAVELAX, SAUCE NORDIQUE,
PAIN PERDU

ENTREE DU JOUR 6.50 €

PIzZAS

Margherita « Le Luberon »
Sauce tomate artisanale, mozzarella,
herbes fraiches croquantes

Reine « Le Ludo »

sauce tomate artisanale, jambon blanc,
champignons, ceuf, herbes fraiches
croquantes

Saumon « Les Chénes blancs »
Saumon, creme fraiche, mozzarella,
citron, artichauts, guacamole, olives,
herbes fraiches croquantes

Quatre fromages « Le Léman »

Creme fraiche, st nectaire, chevre,
raclette, mozzarella, pommes de terre,
herbes fraiches croquantes

Mi-cuit chocolat, glace vanille, coulisau [EIE3

caramel beurre salé
Cheesecake au st méret et spéculoos,
coulis de fruits frais

Tiramisu aux pommes, poires et Nutella  [JE03

Salade de fruits frais sans sucre, jus
d’'orange
Dessert du jour

DESSERTS

SALADES & PLATS

Salade de volaille marinée
salade, tomate, concombre, guacamole,

poulet croustillant, oignons confits, graines

de sésame torréfiées, fameuse sauce

Salade de saumon mariné m
salade, tomate, concombre, artichauts,

tapenade, citron confit, vinaigrette tartare,

oignons frits

Croque-monsieur, w

béchamel a I'avocat, salade

Kefta burger panisse frites / option veggie m
pain brioché, viande marinée, panisse,

cornichons maison, tomate provengale,

salade, mozzarella

Blanc de volaille farci d la tapenade, pesto A%
provencal, légumes

Croustillant de risotto farci a la mozzarellaq, @
sauce provencgale

Entrecéte “maturé” 250g, frites et salade m

Filet de poisson, aioli traditionnel 15.50€

Plat du jour m

% APERO A PARTAGER

FRITURE D'EPERLANS - SAUCE TARTARE 7.00€

PIzZA NATURE A L'HUILE VIERGE, AlOLI 8.00¢

PLATEAU DE CHARCUTERIE REGIONALE 13.00€

CAMPING
LE LUBERON



