
Box Enfant 
De 4 à 8 ans 

Sharing appetizers,Homemade jars
6.50€

Caprisun 

Croque-monsieur/Aiguillettes de volaille ou
Végétarien / Frites Croque-monsieur /

Chicken or vegetarian strips / Fries

Compote de pommes ou yaourt à boire Apple
compote or drinkable yogurt

Jouet  Surprise toy

Snacks & plats

Apéro à partager

Friture d’éperlans  Fried smelt fish

Rillettes de volailles à l’estragon  (110G), 
toasts Poultry rillettes with tarragon toasts

Tapenade d’olives vertes et tomates
confites (110g), toasts Green olive and
sun-dried tomato tapenade , toasts

6.40€
8.90€

8.90€

Houmous (110g), toasts  Hummus, toasts 8.40€

Bocaux maison

Salades 
Salade de poulet façon caesar : salade, tomates,
concombre, poulet croustillant, oignons frits, guacamole
Crispy Chicken Caesar-Style Salad: Salad, tomato,
cucumber, crispy chicken, fried onion, guacamole                

Salade de feta à la grecque : salade, tomate cœur de
bœuf, concombre, feta, oignons, légumes provençaux,
olives noires  
Greek-Style Feta Salad: salad, heirloom tomato,
cucumber, feta, onions, Provençal vegetables, black olives         

Pizzas

14.50€

14.20€

Salads

Snacks & Main dishes

Kid’s box

Margarita : sauce tomate provençale,
mozzarella, origan 
Margarita: provençal tomato sauce mozzarella,
oregano                                                                                                                                                    

Reine : sauce tomate provençale, mozzarella,
allumettes de jambon, origan
Reine: Provençal tomato sauce, mozzarella,
ham strips, oregano 
                                                                     
4 fromages  : crème fraîche, mozzarella,
roquefort, parmesan, feta, origan
4 cheeses: fresh cream, mozzarella, Roquefort,
Parmesan, feta, oregano

Provençale : sauce tomate provençale,
mozzarella, légumes à la provençale, origan 
Provençale: Provençal tomato sauce,
mozzarella, Provençal-style vegetables,
oregano 

Orientale : sauce tomate provençale,
mozzarella, merguez, pesto, origan, poivrons 
Orientale: provençal tomato sauce, mozzarella,
merguez sausage, pesto, oregano, sweet
pepper

Montagnarde : crème fraiche, lardons, pommes
de terre, mozzarella
Montagnarde: fresh cream, bacon, potatoes,
mozarella 

Saumon : crème fraiche, mozzarella, saumon
fumée, aneth, origan
Salmon: Fresh cream, mozzarella, smoked
salmon, dill, oregano

Poulet bacon : crème fraîche, poulet, bacon,
origan 
Chicken & Bacon: Fresh cream, chicken, bacon,
oregan 
                                                                                                                                                               
                                                                   

14.80€

15.80€

15.90€

15.30€

14.80€

15.40€

15.80€

12.70€ 

Entrée du jour Starter of the day

Oeuf dur, aïoli  Hard-boiled egg with aioli 

 

Croque-monsieur / Croque-madame frites, 
salade 
French-style toasted ham and cheese sandwich served
with fries and salad / with a fried egg on top 

Lasagnes à la bolognaise, salade
Lasagna with Bolognese sauce, served with salad                                              

Smash burger frites  : double steak haché, 
salade, tomate cœur de bœuf, cheddar, oignons, 
sauce cocktail  Double beef patty, heirloom tomato, 
cheddar, onions, cocktail sauce and fries

Penne aux légumes, sauce pesto, burrata 
Penne with Vegetables, pesto sauce, burrata

Filet de saumon grillé, aioli, ratatouille 
Grilled Salmon Fillet, Aioli & Ratatouille
 (Garlic mayonnaise & Slow-cooked Mediterranean 
vegetables medley)
 
Entrecôte “maturée” (250g )  beurre maître d’hôtel, 
gratin dauphinois 
Dry-Aged Ribeye Steak (250g), Herb Butter, Dauphinois
Gratin (French-style creamy potato gratin)

Plat du jour  Dish of the day   

Garnitures : frites (sauce cheddar +1€), salade crudités,
ratatouille, gratin dauphinois
Side Dishes: Fries (cheddar sauce +1€), fresh salad,
ratatouille 

14.60€

16.50€

22.90€

 4.00€

13.90€ 

12.90€/13.90€ 

15.80€

16.00€

5.90€
6.50€



by

Les mijotés 
de Titi 

Houmous Hummus 

Rillettes de poulet à l’estragon Chicken rillettes with tarragon

Tapenade d’olive verte et tomate confite Green olive and sun-dried 
tomato tapenade 

Porc au caramel, nouilles chinoises Caramel pork with Chinese noodles

Poulet curry coco, riz pilaf  Coconut curry chicken with pilaf rice

Blanquette de veau à l’ancienne, riz pilaf Traditional veal blanquette 
with pilaf rice

Joue de bœuf confite, coquillettes Slow-cooked beef cheek with pasta 
shells 

Salade de chou thai et pousses de soja Thai cabbage salad with bean 
sprouts 
 

Moussaka de légumes Vegetable moussaka

GAMME APÉRO

GAMME PLATS GARNIS

 6.80€

GAMME VÉGÉ

13.80€

13.50€

Le Goût du Fait Maison

 7.60€

 7.60€

APERO RANGE

MAIN DISHES RANGE

13.30€

14.90€

VEGGIE RANGE

11.90€

12.70€

The taste of homemade


